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SGASPACHO
XTOMATADA
VIDIGUEIRA

AGOSTO
{5, 21AG0ST

Visite Vidigueira e
descubra o seu patrimonio
através de visitas a museus,
provas de vinhos em
adegas e degustando a
sua gastronomia local.

Os produtos locais estao a
mesa e, durante uma
semana, é possivel
usufruir de experiéncias
gastrondmicas inigualaveis,
onde o tomate sera

o principal ingrediente.
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ViDiGUEIRA



RESTAURAN

A CASCATA (viDIGUEIRA)

9 Largo da Cascata, 6
B 284 434180
= restaurante.cascata@hotmail.com

© Gaspacho com Carapaus Fritos
© Tomatada com Ovos e Carapaus Fritos

RESTAURAN

AZENHA DA ALDEIA (peprocio)
@ Rua da Azenha Velha, 31

@ 284 455003 § 966 442 246

= azenha_aldeia@hotmail.com
© Gaspacho com Choco Frito

© Tomatada Frita com Plumas

de Porco Preto Grelhadas

RESTAURANTE DA ADEGA

RIBAFREIXO (viDIGUEIRA)

@ Herdade do Moinho Branco
@ 284 436 240 [ 963 559 964
= info@ribafreixo.com

© Gaspacho a Alentejana
© Tomatada com Ovos Escalfados

RESTAURAN

100 MOENGAS (viDIGUEIRA)

9 R. da Matriz19
W= 926 692 374
= 100moengas.vidigueira@gmail.com

© Gaspacho com Peixe Frito
© Tomatada com Peixe Frito

Informagao

Aconselha-se a reserva antecipada e encomenda
de pratos aderentes da iniciativa (se for o caso)
Centro do Patrimanio e Turismo de Vidigueira
B 284437410

= posto.turismo@cm-vidigueira.pt

RESTAURANTE

O TRILHO (viLA DE FRADES)

@ Praca 25 de Abril, 14
@ 284 441060 & 918 460 060
= ferreiraroberto923@gmail.com

© Gaspacho com Carapaus Fritos
© Tomatada com Carapaus Fritos

RESTAURANTE

QUETZAL (viLA DE FRADES)

9 Quinta do Quetzal
B 284 441618
= reservas@quintadoquetzal.com

© Gaspacho de Uva e Peixe Rei Frito

© Tomatada de Pato e Ovo
a baixa temperatura

TABERNA DA

TIA JACINTA (viDIGUEIRA)

@ Largo Frei Antonio das Chagas. 71
961272 788
= duv.aferreira@hotmail.com

© 0Ovos de Tomatada com Enchidos

EVENTOS 3

20 DE AGOSTO (durante o jantar)

100 MOENGAS, TAPAS E RESTAURANTE
Misica ao vivo

20 DE AGOSTO | 11 horas

Centro do Patrimédnio e Turismo de Vidigueira

OFICINA DO GASPACHO

Uma oficina que ensina a confecionar um gaspacho

@ moda do Alentejo, pelas mdos sdbias da Dona Céu.
Venha meter a mdo no pdo e almoce em boa companhia.
A refeicdo serd regada com vinho de talha do

Centro Interpretativo

do Vinho de Talha



